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© standort: Bergholz-Rehbriicke Anstellungsart(en): Vollzeit Beschaftigungsbeginn: 01.09.2025
Zweck und Ziel der Stelle

Ein/e Koch/Kochin ist flr die Zubereitung von gesunden Speisen in unserem Havelwelle Restaurant verantwortlich. Dies
umfasst die Planung, den Einkauf, die Vorbereitung, das Kochen und das Anrichten von Gerichten fiir groRe und kleine Gaste
in unserer intelligenten Mise-en-place Kiiche.

Die Einhaltung von Hygiene- und Sicherheitsstandards in der Kiiche hat oberste Prioritat.

Die Position erfordert Kreativitat, Leidenschaft fir das Kochen und die Fahigkeit, unter Zeitdruck qualitativ hochwertige
Speisen zu servieren.

Aufgaben, Kompetenzen und Verantwortung
1. Zubereitung von Speisen:

e Planung und Zubereitung von Speisen nach Rezepten und Vorgaben.
e Kreative Entwicklung neuer Gerichte und Menis
e Anrichten und Prasentieren von Speisen auf ansprechende Weise.

2. Einkauf und Lagerung:

e Bestellung und Annahme von Lebensmitteln und Zutaten.
e Uberpriifung der Qualitdt und Frische der gelieferten Waren.
e Ordnungsgemalie Lagerung von Lebensmitteln und Kontrolle der Lagerbestande.

3. Hygiene und Sauberkeit:

e Einhaltung der Hygienevorschriften nach HACCP-Standards.
e Reinigung und Pflege der Kiichenausstattung und Arbeitsflachen.
e Sicherstellung einer sauberen und organisierten Arbeitsumgebung.

4. Teamarbeit und Leitung:

e Zusammenarbeit mit dem Kiichenteam, um einen reibungslosen Ablauf zu gewahrleisten.
e Anleitung und Schulung von Kiichenhilfen und Auszubildenden.
e Unterstiitzung bei der Dienstplangestaltung und Aufgabenverteilung.

5. Qualitatskontrolle:

e Sicherstellung der hohen Qualitat der Speisen und der Zufriedenheit der Gaste.
e Kontrolle der Portionierung und Prasentation der Gerichte.
e Riickmeldung an das Kiichenteam und Anpassung von Rezepten bei Bedarf.

Fachliche Anforderungen

e Qualifikation: Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Kdchin oder eine vergleichbare Qualifikation.
e Erfahrung: Mehrjahrige Berufserfahrung in der Gastronomie von Vorteil.
e Kenntnisse: Fundiertes Wissen (iber verschiedene Kochtechniken, Zutaten und Speisenzubereitung.
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